Per iniziare

**Misto crudo del giorno (1 scampo, 1 gambero, 2 carpaccio, 3 tartare) t‘ e €. 35,00
**Scampo crudo 'uno € 4,50
**Tartare singola c.a. gr. 100 (salmone, tonno) <48 €.16,00
**Carpaccio del giorno c.a. gr. 100 << €.16,00
*Insalata di seppioline di paranza agli agrumi con bottarga di muggine €.16,00
*Gamberi alla Catalana (cipolla, zucchine peperoni, sedano) leggermente piccanti ~ <#¢ €. 16,00
San Daniele “Bagatto” riserva il giardino mediterraneo €.16,00

Il personale di sala avra cura di informarvi su novita o variazioni dovute alla disponibilita giornaliera

** |l pesce crudo viene preventivamente trattato in abbattitore di temperatura
* In mancanza di prodotto fresco sara servito prodotto surgelato a bordo

Primi, pasta e non solo

Usiamo pasta artigianale “Mancini” con tempi di cottura adeguati,
speriamo sia una scelta condivisa ed apprezzata.

Tagliolini agli agrumi con **tartare di gambero rosso e granella di pistacchi = ¥ &5@ €. 25,00
Linguine vongole zucchine e bottarga di muggine €. 23,00
Fusilloni con cozze sgusciate pomodoro e nduja (piccanti) €. 18,00
Rigatoni alla norma €. 18,00

Pescato e cose sfiziose

*Polpo grigliato alla mediterranea - €.22,00

(su crema di burrata con pesto verde, pomodori confit, polvere di olive, briciole di tarallo)

Sandwich di #tonno marinato con cipollotto all'aceto di mele mozzarella di bufala e senape -2 €.24,00
Involtini di *pescespada con insalata siciliana ?@5@ €.22,00

Filetto di manzo alla griglia in camicia aromatica e guanciale con patate saltate €. 28,00
Dessert €.5,00>€.9,00
Coperto € 3,00

La cucina é aperta dalle ore 20:00 alle 22:30



